Brauprotokoll

Ein Brauprotokoll fir das Infusionsverfahren:

Bier- Sorte:
Malzsorten:
Sorte 1:
Sorte 2:
Sorte 3:
Sorte 4:

Hauptguss

Nachguss

Hopfensorte(n)

Hopfenmenge

Bitterstoffgehalt des Hopfens
Hefeart und Typ

(Trocken- oder Flissighefe, Herkunft)

Einmaischtemperatur
EiweiRrast (Proteaserast) 40 ° — 60 °C

1. Verzuckerung (Maltoserast oder Beta-Amylase)

62°-65°C

2. Verzuckerung (Alpha-Amylase) 72 ° — 75 °C

Jodprobe

Abmaischen

Lauterruhe

Vorderwirze

Nachgusse

Wirzekochen (Pfannevoll)

1. Hopfengabe ar.
2. Hopfengabe ar.
3. Hopfengabe ar.

Zeit von - bis

Datum:
Itr.
Itr.
ar.
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Brauprotokoll

Ausschlagmenge .

Stammwiurze % Stw.
Hauptgarung bei  °C/  Tage
Speise _tr.

Menge des Jungbieres| Itr.

Nachgéarung bei_ °C/___ Tage

Ergebnis der Bierprobe

* = SpindelWert
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