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Lieďe BraufreuŶde, 
die ϯϰ. Ausgaďe des VHD-“ĐhalaŶders ďesĐhäftigt 
siĐh ŵit deŶ zurüĐkliegeŶdeŶ Haus- uŶd HoďďǇďrau-
ertageŶ iŶ HerriedeŶ.  
 
“o ďefiŶdeŶ siĐh ŶeďeŶ eiŶeŵ RüĐkďliĐk auĐh die 
Rezepte der “iegerďiere iŶ dieseŵ “ĐhalaŶder. Nor-
ŵalerǁeise ǀerǁeŶdeŶ ǁir ďei deŶ AŶgaďeŶ zu deŶ 
MalzeŶ Hersteller-uŶaďhäŶgige GattuŶgsďezeiĐh-
ŶuŶgeŶ. Dieses Mal siŶd aďer, ǀor alleŵ ďeiŵ Belgi-
sĐheŶ Duďďel, so ǀiele “oŶderŵalze ǀerǁeŶdet ǁor-
deŶ, dass iĐh die Hersteller ŵit geŶaŶŶt haďe. 
 
Die IŶhalte iŵ EiŶzelŶeŶ siŶd diesŵal: 
 RüĐkďliĐk zu deŶ HHBT iŶ HerriedeŶ 
 “ieger der BierpräŵieruŶg ϮϬϭϲ  
 Rezepte der “iegerďiere ϮϬϭϲ 
 EiŶe BrauereiführuŶg der ďesoŶdereŶ Art 
 BraueŶ iŶ WǇaŶdotte, MiĐhigaŶ, U“A 
 KEG-Fässer zu ǀerkaufeŶ 
 TerŵiŶaŶküŶdiguŶg HHBT ϮϬϭϳ 
 TerŵiŶaŶküŶdiguŶg Juďiläuŵ iŶ HiŵŵelkroŶ 
 Protokoll der JahreshauptǀersaŵŵluŶg ϮϬϭϲ 

 
IŶ der ŶäĐhsteŶ Ausgaďe giďt es ǁieder eiŶ paar Be-
riĐhte aus deŶ BraugruppeŶ. Wie iŵŵer freue iĐh 
ŵiĐh üďer AŶreguŶgeŶ oder Kritik. “Đhreiďt ŵiĐh 
eiŶfaĐh aŶ.  
 
Für deŶ VHD e. V.  
PasĐal Collé ;sĐhalaŶder@hausgeďraut.deͿ 
 
 
 
 

BeriĐht üďer die HHBT ϮϬϭϲ  
iŶ HerriedeŶ:  

 
Voŵ ϳ. ďis ϵ. Oktoďer ϮϬϭϲ faŶdeŶ iŶ HerriedeŶ die 
Ϯϭ. Haus- uŶd HoďďǇďrauertage des VDH statt. Hier 
eiŶ BeriĐht aus “iĐht der Gastgeďer FloriaŶsďräu Her-
riedeŶ: 
 
 
 

Bernhard FiĐhtner 
 
Aŵ letzteŶ Tag der ϮϬ. JahrestaguŶg iŶ KulŵďaĐh iŵ 
Oktoďer ϮϬϭϱ ǁurdeŶ ǁir kurz ǀor der Heiŵreise ǀoŶ 
eiŶeŵ Mitglied der VHD-VorstaŶdsĐhaft gefragt, oď 
ǁir IŶteresse hätteŶ, die ŶäĐhste VeraŶstaltuŶg zu 
ďestreiteŶ. Wir, das siŶd Gerhard Bauer, HerŵaŶŶ 
Groŵeter, HaŶs HeidiŶgsfelder, HaŶs KroŶďerger uŶd 
iĐh ǀoŶ der FloriaŶsďräu HerriedeŶ.  
 

 
 ;Die Gastgeďer der FloriaŶsďräu auf deŶ HHBT; Foto: B FiĐhtŶerͿ 
 
MeiŶe erste ReaktioŶ ǁar: NeiŶ, siĐher ŶiĐht. Es hörte 
siĐh ǀor alleŵ ŶaĐh ǀiel VerpfliĐhtuŶg, Arďeit uŶd 
VeraŶtǁortuŶg aŶ. )u Hause aŶgekoŵŵeŶ daĐhte iĐh 
ŶoĐhŵals darüďer ŶaĐh. WeŶŶ alle so aŶtǁorteŶ, 
ǁird´s Ŷie ǁas. Wir köŶŶteŶ doĐh zuŵiŶdest uŶter-
stützeŶ, ǁeŶŶ durĐh die VorstaŶdsĐhaft die OrgaŶisa-
tioŶ üďerŶoŵŵeŶ ǁird. Also sĐhiĐkte iĐh eiŶe Mail aŶ 
deŶ Ϯ. VorstaŶd Walter Geisler uŶd sĐhlug als VeraŶ-
staltuŶgsort z. B. DiŶkelsďühl oder RotheŶďurg ǀor, 
ǁeil das iŶteressaŶte “tädte siŶd iŶ deŶeŶ ausrei-
ĐheŶd GastroŶoŵie, VeraŶstaltuŶgsräuŵe, AŶgeďote 
für eiŶ RahŵeŶprograŵŵ, örtliĐhe BrauereieŶ usǁ. 
ǀorhaŶdeŶ siŶd. NaĐh eiŶigeŵ HiŶ uŶd Her, NaĐh-
deŶkeŶ uŶd RüĐkspraĐhe ŵit uŶsereŵ Gastǁirt Maǆ 
“ĐhŶeider reifte daŶŶ der GedaŶke, dass dies auĐh iŶ 
HerriedeŶ klappeŶ köŶŶte. GeŶug Räuŵe, ÜďerŶaĐh-
tuŶgskapazitäteŶ uŶd eiŶe GastroŶoŵie ǁareŶ ja 
ǀorhaŶdeŶ. DeŶ letzteŶ AussĐhlag gaď daŶŶ die Be-
reitsĐhaft der KaŵeradeŶ ǀoŶ der FloriaŶsďräu ŵitzu-
zieheŶ.  
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“o stellte iĐh deŶ PlaŶ der VorstaŶdsĐhaft des VHD 
ǀor uŶd erhielt )ustiŵŵuŶg. NuŶ ǁurdeŶ die PlaŶuŶ-
geŶ koŶkret. Bereits iŵ Frühjahr ϮϬϭϲ erhielt iĐh ǀoŶ 
MiĐhael Mihŵ CheĐklisteŶ uŶd IŶforŵatioŶeŶ dar-
üďer, ǁas zu tuŶ uŶd zu ďeaĐhteŶ ist. Es galt, KosteŶ 
uŶd TerŵiŶe aďzustiŵŵeŶ uŶd uŶter eiŶeŶ Hut zu 
ďriŶgeŶ. Das aŶgedaĐhte RahŵeŶprograŵŵ ǁurde 
ďesproĐheŶ uŶd “tadtführuŶgeŶ, BrauereiďesiĐhti-
guŶgeŶ, BustraŶsfer uŶd das Treďerďrot-BaĐkeŶ ǀoŶ 
uŶs orgaŶisiert. 
 
MitteŶdriŶ ǁurdeŶ iŵ “ĐhalaŶder uŶd auf der Ver-
eiŶs-Hoŵepage die diesjährigeŶ Wettďeǁerďsďiere 
ďekaŶŶtgegeďeŶ. NatürliĐh ǁollteŶ auĐh ǁir ǀoŶ der 
FloriaŶsďräu ďeiŵ Wettďeǁerď daďei seiŶ uŶd ŵög-
liĐhst gute Plätze ďelegeŶ. DesǁegeŶ haďeŶ ǁir ŶaĐh 
RezepteŶ gesuĐht, )utateŶ ďesorgt uŶd ďereits iŵ Juli 
ϮϬϭϲ erste Testsude hergestellt. Die ErgeďŶisse ǁa-
reŶ zufriedeŶstelleŶd ďis gut. MaŶĐhes ǁurde ǀer-
ďessert uŶd iŵ “epteŵďer daŶŶ uŶsere Wettďe-
ǁerďsďiere geďraut.  
 
EiŶ paar Tage ǀor der JahrestaguŶg haďeŶ ǁir uŶs ŵit 
MiĐhael Mihŵ uŶd Peter Goetz ďeiŵ Bergǁirt getrof-
feŶ. Hier ǁurdeŶ ŶoĐhŵals alle TerŵiŶe uŶd das 
RahŵeŶprograŵŵ durĐhgesproĐheŶ uŶd letzte DiŶge 
fiǆiert. Mit deŵ Gastǁirt ǁar ŶuŶ auĐh alles klar. 
NaĐhdeŵ auĐh die örtliĐhe Presse iŶforŵiert uŶd eiŶ-
geladeŶ ǁordeŶ ǁar, koŶŶteŶ die HHBT ϮϬϭϲ koŵ-
ŵeŶ. 
 
Aŵ Freitag, ϳ. Oktoďer, ǁar es daŶŶ so ǁeit. Wir 
staŶdeŶ aď ŵittags ǀor Ort ďereit, uŵ die ersteŶ Teil-
Ŷehŵer zu eŵpfaŶgeŶ. Die ArďeiteŶ, die ǀoŶ uŶs iŵ 
HiŶtergruŶd erledigt ǁurdeŶ, haďeŶ uŶs gefordert 
aďer auĐh “paß geŵaĐht. BesoŶders aŶ der Theke, aŶ 
der GläserspülŵasĐhiŶe uŶd iŵ BereiĐh des Kühlrau-
ŵes haďeŶ ǁir zeitǁeise die Regie üďerŶoŵŵeŶ. “i-
ĐherliĐh ǁareŶ die BedieŶuŶgeŶ uŶseres Gastǁirtes 
froh, als ǁir aŵ “oŶŶtag ǁieder aďgezogeŶ ǁareŶ.  
 
UŶser Gastǁirt Maǆ “ĐhŶeider ǁar ǀoŶ deŶ Hoď-
ďǇďrauerŶ aŶgeŶehŵ üďerrasĐht – aŶsĐheiŶeŶd hatte 
er siĐh diese VeraŶstaltuŶg proďleŵatisĐher ǀorge-
stellt. Die gesaŵteŶ drei Tage siŶd ǁeitgeheŶd paŶ-
ŶeŶfrei gelaufeŶ, die TeilŶehŵer ǁareŶ durĐhǁegs 
positiǀ gestiŵŵt. JedeŶfalls haďeŶ ǁir ďisher ǀiel gu-
tes FeedďaĐk ďekoŵŵeŶ.  
 
Wir ǀoŶ der FloriaŶsďräu haďeŶ erleďt, ǁie ǀiel Arďeit 
die VorstaŶdsĐhaft, alleŶ ǀoraŶ  “Đhriftführer MiĐhael 
Mihŵ uŶd Kassier Peter Goetz, iŶ die HoďďǇďrauer-

tage steĐkt. UŶd dass die VerkostuŶg Ŷur durĐh das 
große EŶgageŵeŶt ǀoŶ RolaŶd “iŶger uŶd seiŶeŵ 
ďeǁährteŶ Teaŵ ŵögliĐh ist. Viele ǁeiter Helfer ǁa-
reŶ iŵ EiŶsatz uŶd haďeŶ eďeŶfalls ihreŶ Teil zuŵ 
GeliŶgeŶ der VeraŶstaltuŶg ďeigetrageŶ.  
 
DaŶke aŶ alle, die daďei ǁareŶ! 
FloriaŶsďräu HerriedeŶ 
 
 
P. “.: Wir ǁüŶsĐheŶ uŶs, dass siĐh auĐh küŶftig Brau-
gruppeŶ als Gastgeďer fiŶdeŶ, daŵit die sĐhöŶe Tra-
ditioŶ der HHBT fortďesteht.  
 
 
 

Sieger der BierpräŵieruŶg 
ďei deŶ HHBT ϮϬϭϲ 

 
Bei der BierpräŵieruŶg auf deŶ Haus- uŶd HoďďǇ-
ďrauertageŶ gaď es folgeŶde GeǁiŶŶer: 
 
Kategorie BelgisĐhes Duďďel ;oďergärigͿ 

ϭ. Ulf Hofferďert, Eďstorf 
Ϯ. Horst “ĐhŶeider, “iŶdelfiŶgeŶ 
ϯ. MartiŶa BiŶiasĐh, Freiďurg 

 
Kategorie KölsĐh ;oďergärigͿ 

ϭ. Markus FoŶtaiŶ, TöŶisǀorst 
Ϯ. EriĐh Maul, GroßsĐhǁarzeŶlohe 
ϯ. HaŶs HeidiŶgsfelder, FlaĐhslaŶdeŶ 

 
Kategorie Helles RauĐhďier ;uŶtergärigͿ 

ϭ. HaŶs KroŶďerg, HerriedeŶ 
Ϯ. RolaŶd Rieger, Freiďurg 
ϯ. NiĐola WagŶer, ErlaŶgeŶ 

 
AlleŶ GeǁiŶŶerŶ eiŶeŶ herzliĐheŶ GlüĐkǁuŶsĐh! 
 

 
;Die “ieger der BierpräŵieruŶg ϮϬϭϲ; Foto: D. GreherͿ 
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Rezepte der Siegerďiere 
 
aďgetippt von PasĐal Collé  
 
Kategorie BelgisĐhes Duďďel 
 
ϭ. Platz: Ulf Hofferďert, Eďstorf 
 
“ĐhüttuŶg: 
ϭϱ,ϰ kg PilseŶer Malz 
Ϭ,ϵ kg „“pezial B͞ ;duŶkles Karaŵelŵalz ǀoŶ 
BreǁferŵͿ  
Ϭ,ϵ kg WeizeŶŵalz, hell 
Ϭ,ϱ kg „Carared͞ ;Karaŵelŵalz ǀoŶ WeǇerŵaŶŶͿ 
Ϯ L „CaŶdǇsirup, flüssig, hell, Ϭ EBC͞ 
 
Brauǁasser: 
ϱϰ,ϰ L Hauptguss, ϲϮ,ϱ L NaĐhguss 
 
MaisĐheŶ: 
EiŶŵaisĐheŶ ďei ϱϲ °C 
ϭ. Rast: ϯϬ ŵiŶ. ďei ϲϯ °C  
Ϯ. Rast: ϮϬ ŵiŶ. ďei ϲϲ °C 
ϯ. Rast: ϭϬ ŵiŶ. ďei ϳϮ °C 
ϰ. Rast: ϵ ŵiŶ. ďei ϳϲ °C 
AďŵaisĐheŶ ďei ϳϲ °C 
 
WürzekoĐheŶ: KoĐhzeit ϵϬ MiŶuteŶ 
ϭ. HopfeŶgaďe: ϵϬ g NortherŶ Breǁer Pellets ;ϴ,ϵ % 
Alpha-“äureŶͿ ďei KoĐhďegiŶŶ 
ϭ. Geǁürzgaďe: ϮϬ g KoriaŶdersaŵeŶ uŶd ϭϬ g Irish 
Moos ϭϬ ŵiŶ. ǀor KoĐheŶde 
 
GäruŶg: 
Hefegaďe: WǇeast ϭϳϲϮ BelgiaŶ AďďeǇ II ďei Ϯϱ °C 
HauptgäruŶg: ϭϬ Tage ďei ϮϮ,ϱ - Ϯϲ °C 
NaĐhgäruŶg: ϱϲϬ g KaŶdiszuĐker als NaĐhgäreǆtrakt 
 
Fertiges Bier: ϴϯ Liter ŵit ϭϲ % “taŵŵǁürze 
 
 
Ϯ. Platz: Horst “ĐhŶeider, “iŶdelfiŶgeŶ 
 
“ĐhüttuŶg: 
ϲ,ϱ kg PilseŶer Malz 
Ϭ,ϱ kg „Aroŵe Malz͞ ;“pezialŵalz ǀoŶ Castle MaltiŶgͿ 
Ϭ,Ϯϱ kg „“peĐial B͞ ;duŶkles Karaŵelŵalz ǀoŶ 
BreǁferŵͿ 
Ϭ,Ϯϱ kg „Caraaroŵa͞ ;duŶkles Karaŵelŵalz ǀoŶ  
WeǇerŵaŶŶͿ 
 

Brauǁasser: 
Ϯϲ,ϱ L Hauptguss, ϭϯ,ϱ L NaĐhguss 
 
MaisĐheŶ: 
EiŶŵaisĐheŶ ďei ϱϲ °C 
ϭ. Rast: ϲϬ ŵiŶ. ďei ϲϳ °C 
AďläuterŶ ďei ϳϴ °C 
 
WürzekoĐheŶ: KoĐhzeit ϵϬ MiŶuteŶ 
ϭ. HopfeŶgaďe: ϲϬ g “palter “eleĐt Pellets ;ϰ,ϴ %  
Alpha-“äureͿ ϯϱ ŵiŶ. ŶaĐh KoĐhďegiŶŶ 
Ϯ. HopfeŶgaďe: ϭϬ g “aazer Pellets ;ϯ % Alpha-“äureͿ 
ϭϬ ŵiŶ. ǀor KoĐheŶde 
 
GäruŶg: 
Hefegaďe: WLP Hefe ϱϰϱ ;“tarterͿ 
HauptgäruŶg: ϭϴ Tage ďei ϮϮ °C 
 
Fertiges Bier: Ϯϳ Liter ŵit ϭϱ,ϴ % “taŵŵǁürze 
 
 
ϯ. Platz: MartiŶa BiŶiasĐh, Freiďurg 
 
“ĐhüttuŶg: 
ϲ,Ϯ kg BöhŵisĐhes PilseŶer Malz 
Ϭ,ϰϱ kg RöstǁeizeŶ 
Ϭ,ϯϱ kg „AďďeǇ Malt͞ ;“pezialŵalz ǀoŶ Castle MaltiŶgͿ 
Ϭ,ϭϱ kg „Caraaroŵa͞ ;duŶkles Karaŵelŵalz ǀoŶ  
WeǇerŵaŶŶͿ 
Ϭ,ϭϱ kg „Caraďelge͞ ;Karaŵelŵalz ǀoŶ WeǇerŵaŶŶͿ 
Ϭ,ϭϱ kg „“peĐial B͞ ;duŶkles Karaŵelŵalz ǀoŶ 
BreǁferŵͿ 
Ϭ,Ϭϳϱ kg „BisĐuitŵalz͞ ;“pezialŵalz ǀoŶ Castle  
MaltiŶgͿ 
 
Brauǁasser: 
Ϯϱ L Hauptguss, ϭϳ L NaĐhguss 
 
MaisĐheŶ ;DekoktioŶ ŵit zǁei KoĐhŵaisĐheŶͿ 
EiŶŵaisĐheŶ ďei ϯϴ °C 
ϭ. Rast ;GesaŵtŵaisĐheͿ: ϭϱ ŵiŶ. ďei ϱϮ °C 
EŶtŶahŵe der ϭ. KoĐhŵaisĐhe: ϭ/Ϯ der Gesaŵtŵai-
sĐhe als DiĐkŵaisĐhe 
Ϯ. Rast ;Ŷur KoĐhŵaisĐheͿ: ϯϬ ŵiŶ. ďei ϲϱ °C 
ϯ. Rast ;Ŷur KoĐhŵaisĐheͿ: ϭϱ ŵiŶ. ďei ϳϮ °C 
KoĐheŶ der KoĐhŵaisĐhe: ϯϬ ŵiŶ. 
AufŵaisĐheŶ der RestŵaisĐhe ŵit der KoĐhŵaisĐhe 
ϰ. Rast ;GesaŵtŵaisĐheͿ: ϭϬ ŵiŶ. ďei ϲϱ °C 
EŶtŶahŵe der Ϯ. KoĐhŵaisĐhe: ϭ/ϯ der Gesaŵtŵai-
sĐhe als DüŶŶŵaisĐhe 
ϱ. Rast ;Ŷur KoĐhŵaisĐheͿ: ϭϬ ŵiŶ. ďei ϳϮ °C 
KoĐheŶ der KoĐhŵaisĐhe: ϭϬ ŵiŶ. 
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AufŵaisĐheŶ der RestŵaisĐhe ŵit der KoĐhŵaisĐhe 
AďŵaisĐheŶ ďei ϳϴ °C 
 
WürzekoĐheŶ: KoĐhzeit ϵϬ MiŶuteŶ 
ϭ. HopfeŶgaďe: ϲϱ g “palter “eleĐt ;ϯ % Alpha-“äureŶͿ 
ŶaĐh WürzďruĐh 
Ϯ. HopfeŶgaďe: ϯϱ g “palter “eleĐt ;ϯ % Alpha-“äureŶͿ 
ϭϬ ŵiŶ. ǀor KoĐheŶde 
ϭ. Geǁürzgaďe ;ϭϬ ŵiŶ. ǀor KoĐheŶdeͿ: ϲϬϬ g Graf-
sĐhafter Goldsaft, ϰϬϬ g DϵϬ-CaŶdǇsǇrup duŶkel uŶd 
ϭϱ g KoriaŶdersaŵeŶ ;gesĐhrotetͿ  
 
GäruŶg: 
Hefegaďe: WLP ϱϯϬ AďďeǇ Ale 
HauptgäruŶg: ϯ WoĐheŶ ďei ϭϴ - ϮϬ °C 
NaĐhgäruŶg: ϲ Tage ďei ϮϬ °C ŵit ϳ,ϱ g )uĐker/L als 
NaĐhgäreǆtrakt 
LageruŶg ďei Ϭ - ϰ °C 
 
Fertiges Bier: ϮϬ Liter ŵit ϭϵ % “taŵŵǁürze 
 
 
Kategorie KölsĐh 
 
ϭ. Platz: MarĐus FoŶtaiŶ, TöŶisǀorst 
 
“ĐhüttuŶg: 
ϵ kg PilseŶer Malz 
ϭ kg WeizeŶŵalz, hell 
 
Brauǁasser: 
ϯϴ L Hauptguss, ϮϬ L NaĐhguss 
 
MaisĐheŶ: 
EiŶŵaisĐheŶ ďei ϱϱ °C 
ϭ. Rast: ϭϬ ŵiŶ. ďei ϱϯ °C 
Ϯ. Rast: ϰϬ ŵiŶ. ďei ϲϯ °C 
ϯ. Rast: ϭϬ ŵiŶ ďei ϳϮ °C 
AďŵaisĐheŶ ďei ϳϴ °C 
 
WürzekoĐheŶ: KoĐhzeit ϵϬ MiŶuteŶ 
ϭ. HopfeŶgaďe: ϴϱ g Hallertauer Perle DoldeŶ ;ϲ,Ϭ % 
Alpha-“äureŶͿ ďei KoĐhďegiŶŶ 
Ϯ. HopfeŶgaďe: ϮϬ g TettŶaŶger Perle Pellets ;Ϯ,ϰ % 
Alpha-“äureŶͿ ϭϬ ŵiŶ. ǀor KoĐhďegiŶŶ 
EiŶstelleŶ der “taŵŵǁürze auf ϭϮ % ŵit ϰ,ϲ L Wasser 
 
GäruŶg: 
Hefegaďe: WYEA“T Ϯϱϲϯ KölsĐh 
HauptgäruŶg: ϴ Tage ďei ϭϲ °C 
NaĐhgäruŶg: ϭ WoĐhe 
 

Fertiges Bier: ϰϳ Liter ŵit ϭϮ % “taŵŵǁürze 
 
 
Ϯ. Platz: EriĐh Maul, GroßsĐhǁarzeŶlohe 
 
“ĐhüttuŶg: 
ϳ,Ϭ kg PilseŶer Malz 
Ϭ,ϳ kg WeizeŶŵalz, hell 
Ϭ,Ϯ kg Carared ;Karaŵelŵalz ǀoŶ WeǇerŵaŶŶͿ 
 
Brauǁasser: keiŶe AŶgaďe 
;AŶŵerkuŶg der RedaktioŶ: uŵ auf die aŶgegeďeŶeŶ 
ϰϬ L Bier zu koŵŵeŶ dürfteŶ ruŶd ϲϬ L Brauǁasser 
Ŷötig seiŶ. Da ďei helleŶ BiereŶ der Hauptguss ŵeis-
teŶs größer als der NaĐhguss ist, köŶŶteŶ NaĐhďrauer 
es ŵit ϯϱ L Haupt- uŶd Ϯϱ L NaĐhguss proďiereŶ.Ϳ 
 
MaisĐheŶ: 
EiŶŵaisĐheŶ ďei ϲϬ °C 
ϭ. Rast: ϭϮ MiŶuteŶ ďei ϱϳ °C 
Ϯ. Rast: ϰϲ MiŶuteŶ ďei ϲϱ °C 
ϯ. Rast. ϮϬ MiŶuteŶ ďei ϳϰ °C 
AďŵaisĐheŶ ďei ϳϴ °C 
 
WürzekoĐheŶ: KoĐhzeit ϵϬ MiŶuteŶ 
ϭ. HopfeŶgaďe: ϳϬ g TettŶaŶger Aroŵa ;ϯ,ϴ % Alpha-
“äureŶͿ uŶd ϮϮ g “palter “eleĐt ;ϰ,ϲ % Alpha-“äureŶͿ 
 
GäruŶg: 
Hefegaďe: ϭϭ g “afďreǁ ďei Ϯϰ°C 
HauptgäruŶg: ϳ Tage 
 
Fertiges Bier: ϰϬ Liter ŵit ϭϭ,ϳ % “taŵŵǁürze 
 
 
ϯ. Platz: HaŶs HeidiŶgsfelder, FlaĐhslaŶdeŶ 
 
“ĐhüttuŶg: 
ϭϬ kg PilseŶer Malz 
Ϯ,Ϭ kg WeizeŶŵalz, hell 
 
Brauǁasser: 
ϱϬ L Hauptguss, ϰϬ - ϱϬ L NaĐhguss 
 
MaisĐheŶ: 
EiŶŵaisĐheŶ ďei ϰϬ °C 
ϭ. Rast: ϯϬ ŵiŶ. ďei ϱϬ °C 
Ϯ. Rast: ϲϬ ŵiŶ. ďei ϲϲ °C 
AďŵaisĐheŶ ďei ϳϲ °C 
 
LäuterŶ: NaĐhgüsse, ďis der NaĐhlauf Ŷur ŶoĐh ϰ % 
Eǆtraktgehalt hat. 
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WürzekoĐheŶ: KoĐhzeit ϵϬ MiŶuteŶ 
ϭ. HopfeŶgaďe: ϳϬ g DoldeŶhopfeŶ ;aus AltďestäŶ-
deŶ, desǁegeŶ keiŶe IŶforŵatioŶ üďer “orte uŶd Al-
pha-“äureŶ ǀerfügďarͿ ϮϬ ŵiŶ. ŶaĐh KoĐhďegiŶŶ  
 
GäruŶg: 
Hefegaďe: Ϯϴ g oďergärige BraupartŶer-TroĐkeŶhefe 
ďei ϮϬ °C 
HauptgäruŶg: ϭ WoĐhe ďei ϭϬ °C 
NaĐhgäruŶg: ŵit ϯ Liter MalztruŶk als NaĐhgäreǆtrakt 
 
Fertiges Bier: ϲϬ Liter ŵit ϭϭ,ϱ % “taŵŵǁürze 
 
 
Kategorie Helles RauĐhďier 
 
ϭ. Platz: HaŶs KroŶďerger, HerriedeŶ 
 
“ĐhüttuŶg: 
ϴ kg RauĐhŵalz 
ϲ,ϱ kg PilseŶer Malz 
 
Brauǁasser: 
ϱϬ L Hauptguss, ϰϬ - ϱϬ L NaĐhguss 
 
MaisĐheŶ: 
EiŶŵaisĐheŶ ďei ϰϬ °C 
ϭ. Rast: ϯϬ ŵiŶ. ďei ϱϬ °C 
Ϯ. Rast: ϳϬ ŵiŶ. ďei ϲϱ °C 
AďŵaisĐheŶ ďei ϳϲ °C 
 
LäuterŶ: 
NaĐhgüsse, ďis der NaĐhlauf Ŷur ŶoĐh ϰ % Eǆtraktge-
halt hat. 
 
WürzekoĐheŶ: KoĐhzeit ϵϬ MiŶuteŶ 
ϭ. HopfeŶgaďe: ϯϱ g HopfeŶ Pellets ;aus AltďestäŶ-
deŶ, desǁegeŶ keiŶe IŶforŵatioŶ üďer “orte uŶd Al-
pha-“äureŶ ǀerfügďarͿ ϭϬ ŵiŶ. ŶaĐh KoĐhďegiŶŶ 
Ϯ. HopfeŶgaďe. ϯϱ g “palter “eleĐt DoldeŶ ;ϱ,ϱ % Al-
pha-“äureŶͿ ϵϬ ŵiŶ. ŶaĐh KoĐhďegiŶŶ 
 
GäruŶg: 
Hefegaďe: ϱϬϬ g uŶtergärige WeiheŶstephaŶ-
ReiŶzuĐhhefe ďei ϮϬ °C 
HauptgäruŶg: Ϯ WoĐheŶ ďei ϴ °C 
NaĐhgäruŶg: ŵit ϯ Liter MalztruŶk als NaĐhgäreǆtrakt 
 
Fertiges Bier: ϱϬ Liter ŵit ϭϯ % “taŵŵǁürze 
 
 
 

Ϯ. Platz: RolaŶd Rieger, Freiďurg 
 
“ĐhüttuŶg: 
ϭ,ϱ kg RauĐhŵalz 
Ϭ,ϱ kg WieŶer Malz 
Ϭ,Ϭϳ kg Carapils ;helles Karaŵelŵalz ǀoŶ WeǇerŵaŶŶͿ 
Ϭ,Ϭϱ kg CaraŵüŶĐh ;duŶkles Karaŵelŵalz ǀoŶ  
WeǇerŵaŶŶͿ 
Ϭ,Ϭϱ kg “auerŵalz 
 
Brauǁasser: 
ϴ L Hauptguss, ϲ L NaĐhguss 
 
MaisĐheŶ ;DekoktioŶ ŵit zǁei KoĐhŵaisĐheŶͿ 
EiŶŵaisĐheŶ ďei ϯϴ °C 
ϭ. Rast ;GesaŵtŵaisĐheͿ: ϭϱ ŵiŶ. ďei ϱϮ °C 
EŶtŶahŵe der ϭ. KoĐhŵaisĐhe: ϭ/Ϯ der Gesaŵtŵai-
sĐhe als DiĐkŵaisĐhe 
Ϯ. Rast ;Ŷur KoĐhŵaisĐheͿ: ϯϬ ŵiŶ. ďei ϲϱ °C 
ϯ. Rast ;Ŷur KoĐhŵaisĐheͿ: ϭϱ ŵiŶ. ďei ϳϮ °C 
KoĐheŶ der KoĐhŵaisĐhe: ϯϬ ŵiŶ. 
AufŵaisĐheŶ der RestŵaisĐhe ŵit der KoĐhŵaisĐhe 
ϰ. Rast ;GesaŵtŵaisĐheͿ: ϭϬ ŵiŶ. ďei ϲϱ °C 
EŶtŶahŵe der Ϯ. KoĐhŵaisĐhe: ϭ/ϯ der Gesaŵtŵai-
sĐhe als DüŶŶŵaisĐhe 
ϱ. Rast ;Ŷur KoĐhŵaisĐheͿ: ϭϬ ŵiŶ. ďei ϳϮ °C 
KoĐheŶ der KoĐhŵaisĐhe: ϭϬ ŵiŶ. 
AufŵaisĐheŶ der RestŵaisĐhe ŵit der KoĐhŵaisĐhe 
AďŵaisĐheŶ ďei ϳϴ °C 
 
WürzekoĐheŶ: KoĐhzeit ϵϬ MiŶuteŶ 
ϭ. HopfeŶgaďe: ϭϳ g TettŶaŶger ;Ϯ,ϰ % Alpha-“äureŶͿ 
ŶaĐh WürzďruĐh 
Ϯ. HopfeŶgaďe: ϴ g TettŶaŶger ;Ϯ,ϰ % Alpha-“äureŶͿ 
ϭϬ ŵiŶ. ǀor KoĐheŶde 
 
GäruŶg: 
Hefegaďe: uŶtergärige Brauerei-Hefe 
HauptgäruŶg: ϭϬ Tage ďei ϱ °C 
NaĐhgäruŶg: ϯ Tage ďei ϮϬ °C ŵit ϲ,ϯϱ g )uĐker/L als 
NaĐhgäreǆtrakt 
 
Fertiges Bier: ϭϭ Liter ŵit ϭϮ,ϱ % “taŵŵǁürze 
 
 
ϯ. Platz. NiĐola WagŶer, ErlaŶgeŶ 
 
“ĐhüttuŶg: 
ϯ kg RauĐhŵalz 
Ϯ kg PilseŶer Malz 
ϭ kg WhiskǇŵalz 
Ϭ,Ϯϱ kg Carapils ;helles Karaŵelŵalz ǀoŶ WeǇerŵaŶŶͿ 
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Brauǁasser: 
ϭϴ L Hauptguss, ϮϬ L NaĐhguss 
 
MaisĐheŶ: 
EiŶŵaisĐheŶ ďei ϱϯ °C 
ϭ. Rast: ϮϬ MiŶuteŶ ďei ϱϮ °C  
Ϯ. Rast: ϯϬ MiŶuteŶ ďei ϲϮ °C  
ϯ. Rast: ϭϱ MiŶuteŶ ďei ϳϮ °C 
AďŵaisĐheŶ ďei ϳϴ °C 
 
WürzekoĐheŶ: KoĐhzeit ϳϬ MiŶuteŶ 
ϭ. HopfeŶgaďe: ϯϬ g Hallertauer Mittelfrüh ;ϰ,ϯ % Al-
pha-“äureŶͿ ϭϬ ŵiŶ. ŶaĐh KoĐhďegiŶŶ 
 
GäruŶg: 
Hefegaďe: uŶtergärige Brauereihefe ;KitzŵaŶŶͿ 
HauptgäruŶg: ϴ Tage ďei Đa. ϭϬ °C 
 
Fertiges Bier: Ϯϱ Liter ŵit ϭϭ % “taŵŵǁürze 
 
 
 
NoĐh eiŶe AŶŵerkuŶgeŶ zu deŶ RezepteŶ:  
Leider ließeŶ die Brauprotokolle zu ǁüŶsĐheŶ üďrig: 
Bei ǀieleŶ “iegerrezepteŶ fehlteŶ AŶgaďeŶ, die zuŵ 
NaĐhďraueŶ der Biere Ŷötig siŶd uŶd ŶiĐht iŵŵer ge-
laŶg es ŵir, diese ŶaĐhträgliĐh zu erfrageŶ.  
 
Es giŶg hierďei leider ŶiĐht uŵ ǀerŵeiŶtliĐh kleiŶe 
Fehler, ǁie die fehleŶde AŶgaďe, oď ďeiŵ geŶŶaŶŶteŶ 
HopfeŶ Pellets oder DoldeŶ ǀerǁeŶdet ǁurdeŶ. Es 
fehlteŶ so eleŵeŶtare AŶgaďeŶ, ǁie “orte uŶd Alpha-
“äureŶ des HopfeŶs, MeŶge des Brauǁassers, Dauer 
des WürzekoĐheŶs, “orte der ǀerǁeŶdeteŶ Hefe oder 
Dauer uŶd Teŵperatur der HauptgäruŶg! OhŶe diese 
AŶgaďeŶ lasseŶ diĐh die “iegerďiere aďer ŶiĐht ǁirk-
liĐh ŶaĐhďraueŶ. 
 
DesǁegeŶ die driŶgeŶde Bitte aŶ alle BiereiŶreiĐher, 
die Brauprotokolle erŶst zu ŶehŵeŶ. IŶ der Festle-
guŶg der Wettďeǁerďsďiere, der DefiŶitioŶ der “or-
teŶďesĐhreiďuŶg, der OrgaŶisatioŶ uŶd ŶiĐht zuletzt 
der DurĐhführuŶg der VerkostuŶg ǀor Ort steĐkt zu 
ǀiel Arďeit, uŵ aŵ EŶde ŶiĐht-ŶaĐhďrauďare Rezepte 
zu haďeŶ. UŶd eigeŶtliĐh sollte doĐh jeder Hoď-
ďǇďrauer stolz seiŶ, ǁeŶŶ aŶdere seiŶ Rezept ŶaĐh-
ďraueŶ.  
 
 
 
 

EiŶe BrauereiführuŶg 
der ďesoŶdereŶ Art 

 
PasĐal Collé 
 
Auf deŶ HHBT staŶd auĐh eiŶe BesiĐhtiguŶg der 
LaŶdǁehr-Bräu iŶ ReiĐhelshofeŶ auf deŵ Prograŵŵ. 
Die FühruŶg dort üďerŶahŵ GerliŶde Korder, die die 
Brauerei-erfahreŶeŶ TeilŶehŵer ŶeďeŶ ihreŵ FaĐh-
ǁisseŶ ǀor alleŵ ŵit ihrer leďeŶdigeŶ Art uŶd ihrer 
“Ǉŵpathie für Bier ďegeistert hat.  
 
)uŵ AďsĐhluss trug sie ŶoĐh eiŶ selďstǀerfasstes Ge-
diĐht ǀor, das ǁir hier gerŶe zitiereŶ: 
 
 

Das BierďraueŶ iŶ Kurzforŵ 
 

von Gerlinde Korder 
 
 

Kellerďier, DuŶkel uŶd LaŶdǁehr-Gold, 
eŶtsteheŶ aus Wasser, Gerst‘ uŶd HopfeŶdold. 

 
Wasser uŶd Malz ǁird iŶ die “udpfaŶŶe gegeďeŶ, 

ŶaĐh deŵ LäuterŶ erǁeĐkt der HopfeŶ deŶ  
GesĐhŵaĐk zuŵ LeďeŶ. 

 
UŶter )usatz ǀoŶ Hefe ŵuss das Geďräu ŶuŶ gäreŶ, 

daďei ǁird siĐh Alkohol uŶd COϮ ǀerŵehreŶ. 
 

DaŶaĐh geht‘s iŶ die großeŶ Lagerďehälter, 
der GesĐhŵaĐk Ŷiŵŵt zu uŶd das juŶge Bier ǁird 

älter. 
 

Ausgefiltert uŶd aďgefüllt iŶ FlasĐhe uŶd Fass, 
ǁird aŶsĐhließeŶd das kostďare Nass. 

 
Ist‘s ǀoŶ der EŶdkoŶtrolle durĐhgeǁuŶkeŶ, 

ǁird‘s sĐhließliĐh ǀoŶ durstigeŶ KehleŶ getruŶkeŶ. 
 

EiŶ “pitzeŶprodukt aus HopfeŶ uŶd Malz 
„Gott erhalt‘s͞. 

 
 
VieleŶ DaŶk für diese tolle BrauereiführuŶg, lieďe 
Frau Korder! 
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HausďraueŶ als TraditioŶ 
 
Heinz Kaern 
 
Es ist uŶs HoďďǇďrauerŶ oftŵals ŶiĐht ďeǁusst, dass 
es iŶ der VergaŶgeŶheit iŵŵer ǁieder “ituatioŶeŶ 
gaď, iŶ deŶeŶ siĐh das HausďraueŶ aus irgeŶdeiŶer 
Not heraus eiŶfaĐh ergaď. “o gesĐheheŶ iŶ der )eit 
der ProhiďitioŶ iŶ WǇaŶdotte, eiŶeŵ der Großstadt 
Detroit, MiĐhigaŶ, U“A, ǀorgesĐhoďeŶeŶ kleiŶereŶ 
Vorort ŵit zur daŵaligeŶ )eit gerade ŵal ϴ.Ϯϴϳ Be-
ǁohŶerŶ. 
 
Die GrüŶduŶg des Orts geht zurüĐk iŶ das Jahr ϭϴϱϰ, 
als der IŶdustrielle Eďer Ward aŵ Detroit Fluss die 
͞EUREKA EI“ENWERKE͟ aufzuďaueŶ ďegaŶŶ. Die Ar-
ďeitersĐhaft rekrutierte er aus Neǁ JerseǇ, größteŶ-
teils PioŶierfaŵilieŶ deutsĐher uŶd irisĐher HerkuŶft. 
UŶd sĐhoŶ ϭϴϲϯ siedelte siĐh iŶ WǇaŶdotte die 
͞George Marǆ Brauerei͟ aŶ, die ďiŶŶeŶ ǁeŶiger Jahre 
ďereits ϭϬϬ.ϬϬϬ Fass Bier iŵ Jahr produzierte. 
 
)u BegiŶŶ des ϭ. Weltkriegs ϭϵϭϰ gaď es iŶ WǇaŶdot-
te sage uŶd sĐhreiďe Ϯϲ KŶeipeŶ. BesoŶders die 
deutsĐhstäŵŵige EiŶǁohŶersĐhaft ǁar auf diese 
KŶeipeŶ fiǆiert, da das ͞EiseŶǁerk͟ die Luft iŶ der 
gaŶzeŶ RegioŶ ǀerpestete uŶd das AtŵeŶ sĐhǁer fiel. 
Das ďeǀorzugte Bier ǁar das kühle PilsŶer. Mit deŵ 
AugeŶďliĐk der EiŶführuŶg der ŶatioŶaleŶ ProhiďitioŶ 
iŵ Jahr ϭϵϭϴ äŶderte siĐh iŶ WǇaŶdotte die örtliĐhe 
“ituatioŶ sĐhlagartig. Die KŶeipeŶ troĐkŶeteŶ aus, 
ǁas ǀiele Haushalte zǁaŶg, siĐh selďst zu ǀersorgeŶ. 
MaŶ erfasste sofort, dass das Ŷeue Gesetz zǁar deŶ 
öffeŶtliĐheŶ AussĐhaŶk aŶ alkoholisĐheŶ GeträŶkeŶ 
ǀerďot, es aďer deŵ eigŶeŶ Haushalt durĐhaus er-
lauďt ǁar, legal Bier herzustelleŶ, solaŶg geǁährleis-
tet ǁar, dass der „Hausďrau͞ ŶiĐht öffeŶtliĐh koŶsu-
ŵiert ǁurde. HausďraueŶ ǁurde also zur Regel. DoĐh 
ŵit der )eit setzte ŵaŶ siĐh iŵŵer ŵehr üďer das 
Gesetz hiŶǁeg. Es ǁurde sĐhŶell klar, dass ŵaŶ ŵit 
der Nähe KaŶadas sehr ďegüŶstigt ǁar, illegal Geld zu 
ǀerdieŶeŶ. Viele Hausďrauer ǁurdeŶ zu BierlieferaŶ-
teŶ iŵ kleiŶeŶ “til, ŵit der )eit sogar üďer deŶ ge-
saŵteŶ “taat MiĐhigaŶ hiŶaus. DadurĐh eŶtǁiĐkelte 
siĐh auĐh der ͞“Đhǁarze Markt͟, der der Verďre-
ĐherszeŶe sĐhŶell ǀiel Auftrieď gaď. Viele Haushalte 
ǀerdiŶgteŶ ihre Hausďoote aŶ die ͞ItalieŶisĐhe Ma-
fia͟, ǁeŶŶ sie ŶiĐht selďer ihre Hausprodukte üďer 
die GreŶze sĐhaffteŶ. Bald eŶtǁiĐkelte siĐh ǀor alleŵ 
auf deŵ Detroit Fluss eiŶ regelreĐhter Kreuzǀerkehr, 
auĐh ŵit BaŶdeŶkrieg, der ŵaŶĐheŵ “Đhŵuggler uŶd 

ŵaŶĐheŵ )ollďeaŵteŶ zuŵ tödliĐheŶ VerhäŶgŶis 
ǁurde. Diese KoŶflikte steigerteŶ siĐh derŵaßeŶ, 
dass die BehördeŶ siĐh sĐhließliĐh geŶötigt saheŶ, die 
BuŶdespolizei eiŶzusĐhalteŶ. Das ǁohl ďekaŶŶteste 
Blutďad ergaď siĐh iŵ ďerühŵt geǁordeŶeŶ ͞Joseph 
Riǀette Massaker͟. 
 

 
;Autor HeiŶz KaerŶ ďeiŵ BrauseŵiŶar; Foto: H.-M. KaerŶͿ 

 
Joseph Riǀette führte sĐhoŶ zu BegiŶŶ der ProhiďitioŶ 
iŶ WǇaŶdotte eiŶe gutgeheŶde KŶeipe. Dort ďaute er 
siĐh iŵ UŶtergruŶd eiŶe profitaďle Brauerei auf uŶd 
fiŶg eiŶeŶ BierhaŶdel auf deŵ “Đhǁarzŵarkt aŶ. Das 
führte dazu, dass siĐh ďald die „ItalieŶisĐhe Mafia͞ für 
ihŶ uŶd seiŶ UŶterŶehŵeŶ zu iŶteressiereŶ ďegaŶŶ. 
Als eiŶ Mafiosi ŶaŵeŶs Joseph Eǀola ihŵ eiŶes Tages 
die ͞ProtektioŶ͟ durĐh die Mafia gegeŶ )ahluŶg ǀoŶ 
“ĐhutzgelderŶ aŶtrug, ersĐhoss er jeŶeŶ kaltďlütig. 
Daŵit hatte er seiŶ eigŶes Todesurteil gefällt, das 
deŶŶ auĐh aŵ ϲ. Noǀeŵďer ϭϵϯϭ iŶ eiŶer ďlutigeŶ 
“Đhießerei iŶ Mafia-MaŶier ŵit drei regelreĐhteŶ 
͞HiŶriĐhtuŶgeŶ͟ eŶdete. UŶd dieses Massaker führte 
sĐhließliĐh dazu, dass die RegieruŶg zur BesiŶŶuŶg 
kaŵ, ǁeil sie erkaŶŶte, dass eiŶ ďloßes Gesetz die 
BeǀölkeruŶg ŶiĐht daǀoŶ aďhielt, alkoholisĐhe Ge-
träŶke zu koŶsuŵiereŶ. AuĐh WǇaŶdottes Beǀölke-
ruŶg ließ siĐh ŶiĐht daǀoŶ aďďriŶgeŶ, Bier herzustel-
leŶ, es zu koŶsuŵiereŶ uŶd es sogar uŶter der HaŶd 
iŶ deŶ HaŶdel zu ďriŶgeŶ. Vor alleŵ daŶŶ ŶiĐht, ǁeŶŶ 
ŵaŶ als eĐhter deutsĐhstäŵŵiger Bürger das Bier 
sĐhoŶ iŶ der deutsĐheŶ Heiŵat zu preiseŶ geǁusst 
hatte.  
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Die “zeŶe ďeruhigte siĐh daŶŶ aďer sĐhŶell geŶug, als 
der KoŶgress iŵ Dezeŵďer ϭϵϯϯ das EŶde der Prohi-
ďitioŶ ausrief. WǇaŶdotte uŶd seiŶe deutsĐh- uŶd 
irisĐhstäŵŵige BeǀölkeruŶg hatte also ŶiĐht uŶer-
heďliĐh zu dieser WeŶde ďeigesteuert. 
 
Die EriŶŶeruŶgeŶ aŶ diese siĐh ǀor alleŵ iŶ WǇaŶdot-
te aďspieleŶde EŶtǁiĐkluŶg ist festgehalteŶ iŶ deŵ 
BuĐh ͞WǇaŶdotte, Booze, Boats aŶd Bad Tiŵes͟ ;Titel 
gekürztͿ ǀoŶ George Gouth, deŵ Bruder ǀoŶ MiĐhael 
KaerŶs Mutter, dereŶ ElterŶ zu der GeŶeratioŶ gehör-
teŶ, die iŶ deŶ ϭϵϮϬer JahreŶ ŶaĐh WǇaŶdotte aus-
ǁaŶderteŶ. Ihr seht also: Das HausďraueŶ hat ďei deŶ 
KaerŶs TraditioŶ! 
 
 
 

Diverse Fässer aŶ  
Hoďďyďrauer aďzugeďeŶ 

 
PasĐal Collé  
 
UŶser Mitglied Thoŵas aus PeiŶe ǁill eiŶige ϯϬ-L uŶd 
ϱϬ-L-KEG-Fässer ǀerkaufeŶ:  
 

 
;AďzugeďeŶ. diǀerse KEG-Fässer; Foto: T. MeldeͿ 

 
 

Die Fässer siŶd gereiŶigt. )uŵ Teil siŶd die Fässer 
Ŷeutralisiert. Bei ŵaŶĐheŶ ist sogar ŶoĐh eiŶ AFG-
Adapter zur “puŶduŶg draŶ. Die Preise liegeŶ zǁi-
sĐheŶ ϯϱ € uŶd ϰϱ € ;zuzügliĐh VersaŶdͿ. 
 

 
;Fass ŵit AFG-Adapter; Foto: T. MeldeͿ 

 
IŶteresseŶteŶ ŵeldeŶ siĐh ďitte ďei Thoŵas uŶter 
Ϭϱϭϳϭ-ϳϲϴϳϴϯ oder sĐhŶarĐhŶaseŶ@gŵǆ.Ŷet. 
 
 
 

TerŵiŶaŶküŶdiguŶgeŶ 
für ϮϬϭϳ 

 
PasĐal Collé 
 
ϭ. HHBT ϮϬϭϳ 
Die Haus- uŶd HoďďǇďrauertage ϮϬϭϳ ǁerdeŶ sehr, 
sehr, sehr ǁahrsĐheiŶliĐh ǀoŵ ϲ. ďis ϴ. Oktoďer statt-
fiŶdeŶ. Weitere IŶfos folgeŶ iŶ Kürze. 
 
 
Ϯ. Juďiläuŵ ďei deŶ HoďďyďrauerŶ iŶ HiŵŵelkroŶ 
Die "HiŵŵelkroŶer HoďďǇďrauer" feierŶ iŵ Mai ϮϬϭϳ 
ihr Ϯϱjähriges VereiŶsjuďiläuŵ. Die HauptǀeraŶstal-
tuŶgeŶ fiŶdeŶ aŵ Ϯϲ. uŶd Ϯϳ. Mai ϮϬϭϳ iŵ 
Graŵpphof statt. UŶter aŶdereŵ ǁird es KoŶzerte 
der BaŶds "Die )illertaler" uŶd "Lads go BuskiŶ" ge-
ďeŶ. 
 
Weitere IŶforŵatioŶeŶ giďt es iŵ IŶterŶet uŶter: 
ǁǁǁ.hoďďǇďrauer-hiŵŵelkroŶ.de 
 



Protokoll der Jahreshauptversammlung
der Vereinigung der Haus- und Hobbybrauer in Deutschland e.V.

(Kürzel: VHD e. V.)

am Freitag, den 07.10.2016
im „Hotel Bergwirt“
Schernberg 1
91567 Herrieden

Anmerkung des Protokollführers: Noch vor der eigentlichen, offiziellen Eröffnung der 
Jahreshauptversammlung (JHV) begrüßt der 1. Vorsitzende Markus Metzger die 
anwesenden VHD-Mitglieder und Gäste und wünschte einen guten Appetit für die 
vorbereitete Brotzeit.

Die Anwesenheitsliste wurde zu Beginn der JHV zwecks Unterschrift und 
Teilnahmebestätigung in Umlauf gegeben. Von den 113 Anwesenden waren es 85 
Mitglieder, die vor der JHV ihre orangefarbene Stimmkarten und den Rechenschaftsbericht 
des Vorstandes an der Ausgabestelle erhielten. Durch Abgleich mit den bei der 
Registrierung aktuell ausgehändigten Teilnehmerausweisen (gelbe Farbe) konnten 85 
stimmberechtigte Mitglieder personifiziert werden.

Top 1: Begrüßung und Feststellung der Beschlussfähigkeit

Der 1. Vorsitzende der Vereinigung der Haus- und Hobbybrauer in Deutschland e. V. (kurz 
VHD e. V.) Markus Metzger eröffnete um 20:19 Uhr mittels einer Schiffglocke die 
Jahreshauptversammlung 2016 mit dem Top 1 der Tagesordnung. Die strahlenden 
Gesichter der Anwesenden inspirierte ihn zum Vortrag eines Gedichts von  Hoffmann von 
Fallersleben, mit dem Hinweis auf die zweiminütige Redezeit fürs Vortragen des Gedichtes.
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Nach der offiziellen Begrüßung der Anwesenden, folgte die namentliche Begrüßung der 
anwesenden Braugruppen durch den zweiten Vorsitzenden, Walter Geißler, verbunden mit 
der Bitte, nach der Nennung sich als Braugruppe kurz zu erheben.

Im Tagesordnungspunkt 1 verwies der 1. Vorsitzende noch auf die rechtlichen Fragen rund 
ums Fotografieren während der JHV.

Nach Feststellung der Beschlussfähigkeit konnte Markus Metzger die Anwesenden darüber 
informieren; dass für den zurückliegenden Berichtszeitraum keine Sterbefälle bekannt sind. 
Er appellierte an die Anwesenden, in der Gedenkminute der Erkrankten zu gedenken, die 
aus gesundheitlichen Gründen nicht an der JHV teilnehmen konnten.

Nachdem die Anwesenden wieder Platz genommen hatten, konnte der 1. Vorsitzende von 
Top 1 der Tagesordnung zum Top 2 der Tagesordnung überleiten.

Top 2: Berichte des Vorstandes

Markus Metzger verwies im Bericht des Vorstandes auf den auf der JHV ausliegenden 
Rechenschaftsbericht sowie auf weitere Informationen im Verlauf der Berichterstattung.

Skype-Telefonkonferenzen unterstützen den Vorstand regelmäßig in seiner Vorstandsarbeit.

Auch im zurückliegenden Berichtszeitraum traf sich der Vorstand in Jossa zur alljährlichen, 
dreitägigen Vorstandsklausur, um langfristige Themen zu bearbeiten und die entsprechende 
Ausrichtung des Vereins anzugehen.

Im Bericht des Vorstandes durften die aktuellen Mitgliedszahlen nicht fehlen.

 am 31.12.2015 waren es 542 Mitglieder; bei 1 Mitglied endet die Mitgliedschaft gem. 
§ 5 der Satzung wegen nicht bezahltem und mehrfach angemahntem Mitgliedsbeitrag
am 31.12.2015; sodass am 1.1.2016 der Verein 541 Mitglieder hat

 am 01.10.2016 waren es 576 Mitglieder
 bis 01.10.2016 gab es 7 Austritte (sind noch bis Ende 2016 Mitglied!)
 bis 01.10.2016 gab es 34 Eintritte
 Zuwachs um 27 Mitglieder

Danach bat der 1. Vorsitzende den Webmaster, Daniel Greher, um eine kurze 
Berichterstattung. Daniel berichtete über regelmäßige Tätigkeiten/Todo´s und bat die 
Anwesenden um Unterstützung mit Materialien, die publiziert werden könnten. Markus 
Metzger schloss diesen Berichtsteil mit einem Dank an Daniel für sein fleißiges und 
zeitnahes Engagement.

Pascal Collé hinterfragte das Thema „Facebook“ bei der Mitgliederversammlung. Ein 
Mehrwert für den Verein sei vorstellbar, allerdings müsste dieser Medienkanal von weiteren 
Mitgliedern betreut werden, da dies vom Vorstand nicht zu stemmen sei.

Von Markus Metzger wurde das Thema Nachfolger für den Vorstand im Rahmen der 
nächsten Vorstandswahlen angesprochen. Aus beruflichen und privaten Gründen ist es für 
ihn schwer vorstellbar, für eine erneute Kandidatur in 2018 zur Verfügung zu stehen. Walter 
Geissler deutete ebenfalls an, zur Wahl des Vorstandes in 2018 sehr wahrscheinlich nicht 
zur Verfügung zu stehen. Um die Wahl in 2018 durchführen zu können wird Markus Metzger 
geeignete Mitglieder persönlich ansprechen und ihre Bereitschaft für ein Vorstandsamt 
hinterfragen.
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Ein weiteres Thema im Bericht des Vorstandes war die Erhöhung des ABO-Preises des 
Magazins „Bier & Brauhaus“ ein. Der aktuelle Vorzugspreis für VHD-Mitglieder liegt derzeit 
bei 19,30 Euro.

Anschließend berichtete Markus über das nächste geplante Verkostungsseminar in 2017. Es
wird an der Berufsschule in Karlstadt im Frühjahr 2017 vom 24. bis zum 25.03. stattfinden. 
Aufgrund der begrenzten Teilnehmerzahlen wird der 1. Vorsitzende Anmeldungen im Laufe 
der Haus- und Hobbybrauertage annehmen. Der Schriftführer, Michael Mihm, griff wie schon 
vor einigen Jahren erneut die jährliche Durchführung auf. Gegen eine jährliche Ausrichtung 
spreche der nicht unerhebliche Organisationsaufwand. In seinen Ausführungen ging er auf 
den erforderlichen, personellen Aufwand ein.

Für das aktuelle, zurückliegende Geschäftsjahr (01.01.2015 bis 31.12.2015) übernahm Peter
Goetz die Berichterstattung über die Kassenführung. Zur Darstellung der einzelnen Konten 
(z.B. Merchandising / Verwaltung / Verkostungsseminar / Buch-Projekt etc.) nutzte er eine 
Power-Point-Präsentation. Er berichtete über die wesentlichen Kassenposten sowie die 
detaillierten Konten der Buchführung.

Das Geschäftsjahr 2015 schloss mit einem Guthaben von 13.021,69 € (Stand 31.12.2015). 
Die weiteren Daten wie Einnahmen und Ausgaben etc. konnten dem vorliegenden 
Rechenschaftsbericht entnommen werden.

Der Top 3 ist Bestandteil des Berichtes des Vorstandes. Markus Metzger leitete mit einigen 
Hinweisen zu diesem Themenblock über und stellte Matthias Dietz aufgrund seiner Englisch-
Kenntnisse als „Außenminister“ des VHD vor.

Top 3: Projekt „ERASMUS+“

Matthias Dietz berichtet ausführlich über das Projekt „ERASMUS+“ mit vielen detaillierten 
Information über die Projektausschreibung, die Zulassung zum Projekt und über den 
weiteren Fortgang des Projekts. Für den Hausbrauermarkt am folgenden Tag wird er einen 
eigenen Stand zum Projekt-Thema bereitstellen.

Die abschließende Präsentation berichtete über die Erlebnisse zweier Teilnehmer des 
vorausgegangenen Projekts, das von der Brauerschule in Karlstadt umgesetzt wurde.

Top 4: Bericht der Kassenprüfer

Dr. Tim Weisensee berichtete über die am 25. Mai 2016 stattgefundene Kassenprüfung. Die 
Prüfung der Kasse ergab für die Kassenprüfer keine Beanstandung, dies wurde auch vom 
zweiten Kassenprüfer, Daniel Deppisch, bestätigt.

Top 5: Aussprache über die Berichte 

Der 1. Vorsitzende stellte die Berichte des Vorstandes zur Diskussion.

Hans Georg Meyer stellte die Frage, ob die Haus- und Hobbybrauertage nicht grundsätzlich 
im „Fränkischen“ aufgrund ihrer preislichen Kostengestaltung durchgeführt werden könnten.

Der HHBT-Beauftragte im Vorstand, Michael Mihm, erläuterte die Philosophie bzw. die 
dahinter stehenden Überlegungen des Vorstandes zu den unterschiedlichen 
Austragungsorten.
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Die Wortmeldung von Dietmar Johrden griff das Thema Einsparungen bei 
Verköstigungspreisen ( z.B. Bier etc.) im Verhältnis zu den Reisekosten (z.B. Spritkosten, 
Reisezeiten) auf. Er bat diese mal gegenüberzustellen und dann eine monetäre Bewertung 
vorzunehmen.

Nachdem die wichtigsten Argumente ausgetauscht waren, gab es keine weiteren 
Wortmeldungen und der nächste Tagesordnungspunkt konnte aufgerufen werden.

Top 6: Beratung über eingegangene Anträge

Da keine Anträge (per Post bzw. Mail) beim 1. und 2. Vorsitzenden eingegangen waren, 
fragte der 1. Vorsitzende beim Auditorium nach kurzfristigen Anträgen. Bei den anwesenden 
Mitgliedern ergab sich hierzu keine Wortmeldung, somit konnte er zum nächsten 
Tagesordnungspunkt überleiten.

Top 7: Entlastung des Vorstandes und der Kassenprüfer

Andy Sperr beantragte beim Plenum der Mitgliederversammlung die Entlastung des 
Vorstandes, des Kassierers und der Kassenprüfer. Ohne Gegenstimme bei 6 Enthaltungen 
und 79 JA-Stimmen wurde der Vorstandschaft die Entlastung erteilt. Die Entlastung des 
Kassierers erfolgte ohne Gegenstimme bei 81 JA-Stimmen und 4 Enthaltungen. Ohne 
Gegenstimme bei 74 JA-Stimmen und 11 Enthaltungen erfolgte die Entlastung der 
Kassenprüfer.

Top 8: Verschiedenes/Mitteilungen und Anfragen

Michael Mihm berichtet über die ausliegenden Leseproben des Magazins „Bier & Brauhaus“ 
incl. des vergünstigten Abo-Preises für die VHD-Mitglieder. Eine Mitgliederbefragung ist in 
Vorbereitung; Umsetzung soll zum Jahresende 2016 bzw. im Frühjahr 2017 sein. Am 
Hausbrauermarkt wird ein Fragebogen von Hans Wächtler zum Thema „Messe für Haus- 
und Hobbybrauer“ zur Verfügung stehen; dieser Fragebogen wird auch per Mail an die 
Mitglieder verteilt werden. In diesem Tagesordnungspunkt berichtet Michael Mihm ferner 
über die offenen Termine/Orte für die HHBT 2017.

Top 9: Ende der Veranstaltung

Um 21:40 Uhr beschließt der 1. Vorsitzende der VHD e. V. mit dem Hinweis auf die flotte 
Abwicklung bzw. angesichts der Top´s doch kurze zeitliche Dauer der JHV und in gewohnter 
Weise mit einem abgewandelten Gedicht die Jahreshauptversammlung 2016 . 

Für die Richtigkeit des Protokolls:

Herrieden, Freitag, den 07.10.2016

im Original unterschrieben von
Markus Metzger, Walter Geißler, Peter Goetz und Michael Mihm
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